ENTRADAS

Marlin ahumado 3 Kg. (Para llevar a partir de 1/4)

Ceviche de pescado 3 Kg. (Para llevar a partir de 1/4)

Ceviche de camaron 380 gr. .
Camardn crudo, limon, tomate, pepino y aguacate.

Ceviche Peruano de pescado /80 gr.

Aji amarillo, racoto, cebolla morada, camote y cilantro
Ceviche Peruano mixto 7580 gr.

Camaron, pescado, pulpo.

Aguachile de camarén 180 gr.

El clasico verde con camaron crudo

Aguachile negro de camarén 180 gr.

Chiles asados, pina asada, cebolla, pepino y aguacate.
Ensalada de mariscos 220 gr.

Camaron, pulpo y callo de almeja

Coctel mixto Camardn, pulpo y callo de almeja
Chico $140 grande $140

Tostada de Marlin ahumado
Tostada de ceviche de pescado

Tostada de atun 70 gr.

Soya, aceite de ajonjoli, aguacate y aderezo sriracha
Tacos de jaiba con salsa chipotle 3 pjezas

Tacos de jaiba concha suave 3 pjezas

Aderezo de chile morita y sriracha

Tacos gobernador a las brasas 3 piezas
Camarones, aderezo de chipotle y queso chedar de Tepa
Sachimi de atun a nuestro estilo 7180 gr.

Atun a laromana 780 gr.

Aceite de oliva, alcaparras y albahaca.

Tartara de atun 750 gr.

Aceite de oliva, Dijon, cebolla morada y aguacate.
Mejillones N.Z. al gusto & piezas.

Camarones al vapor para pelar 400 gr.

Con salsa aguachile verde

Camarones a la cucaracha 400 gr.

Clasicos o asados al carbon

Chicharrén de Huachinango

Sartenazo de pulpo al grill

Champinones, papas cambray, chile gugjillo y vino blanco
Pulpo a las brasas 200 gr.

Acompanados con papitas cambray

Chicharrén de pulpo 150 gr.

Sobre queso fundido de Tepa.

*Si usted es alérgico a algun ingrediente, por favor comuniquele al mesero.
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PLATO FUERTE

Filete de pescado al gusto 200 grs. $190
Mojo de ajo, empanizado, gjillo, diabla, acompanado

con arroz y verduras

Filete de pescado estilo Sicilia 200 grs. $220
Aceituna negra, alcaparras, albahaca y tomate escalfado.

Filete de pescado a la albahaca 200 grs. $198
Juliana de poro, chayote, arroz y verduras.

Filete de pescado a lo macho estilo peruano 250 grs. $298

Salsa beurre blanc de aji amarillo, camaron, pulpo y callo de
almeja, acompanado de verduras mixtas y arroz.

Filete de pescado estilo cantonés 200 grs. $268
Verduras orientales y pina asada.

Atun sellado a la parrilla 200 grs. $268
Servido con aleoli de hiervas finas, verduras mixtas y arroz.

Crepa rellena de mariscos y champifiones 220 grs. $278

Camaron, pulpo y pescado, bariada en salsa de azafran

espanola acompanada de verduras.

Camarones al gusto 200 grs. $220
Mojo de ajo, empanizado, gjillo, diabla, acompanado

de arroz y verduras.

Camarones al coco con salsa de mango 200 grs. $248
Camarones a la mostaza 200 grs. $248
Mostaza antigua, chipotle y vodka.

Arroz frito vegetariano 200 grs. $148
Arroz con mariscos estilo peruano 230 grs. $220
Camaron, pulpo, calamar, mejillon y chiles peruanos.

Sopa de mariscos 300 grs. $220
Camarones, pulpo, pescado, callo de almeja, mejillon y jaiba.

Linguini frutti di mari 230 grs. $248
Saute de camaron, pulpo, callo de almeja, mejillon,

champinones y ajo crujiente.

Linguini gorgonzola 230 grs. $268
Camaron y champindn fresco.

Huachinango frito acompafnado con arroz y verduras $248
600 grs.

Hamburguesa clasica Angus 200 grs. $168

Mezcla de quesos, tocino ahumado y papas a la francesa.

MENU NINOS EXTRAS

Palomitas de camarén c/papas fritas 100o- $95 Orden de verduras $38
Orden de arroz $25

Dedos de queso c/papas fritas (c piero:

spaguettiq 0grs fpap o Orden de aguacate $40

Pomodoro, crema o mantequilla Chiles toreados $25

Sin mariscos $45 con mariscos $95 Salsa mexicana $25
Aderezos $15

Precios en moneda nacional, no aceptamos tarjetas de crédito




